
春の限定メニュー

価
格
は
全
て
税
込
と
な
り
ま
す

春
爛
漫
天
ぷ
ら
蕎
麦

桜
海
老
と
貝
柱
の
旨
味
が
詰

ま
っ
た
一
足
早
く
春
を
感
じ
ら

れ
る
か
き
揚
げ
と
当
店
自
慢
の

国
産
二
八
蕎
麦
の
組
み
合
わ
せ

を
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

生
湯
葉
と
桜
海
老
の

お
ろ
し
ぶ
っ
か
け
蕎
麦

ま
ろ
や
か
な
湯
葉
と
旨
味
の
詰

ま
っ
た
桜
海
老
を
大
根
お
ろ
し

と
大
葉
で
さ
っ
ぱ
り
と
し
あ
げ

た
春
ら
し
い
お
蕎
麦
で
す
。

お
そ
ば
の
量

大
盛 

　

＋
一
五
〇
円

特
盛 

　

＋
二
五
〇
円

季
節
限
定　
　
　
　
　
　
　

甘
味

三
六
〇
円

季
節
の
ア
イ
ス

本
日
の
季
節
ア
イ
ス
は

ス
タ
ッ
フ
ま
で

ト
ッ
ピ
ン
グ

き
ざ
み
の
り

わ
か
め

⽣
⽣
⽣

お
ろ
し

お
あ
げ

　

八
〇
円

一
〇
〇
円

一
〇
〇
円

一
〇
〇
円

一
二
〇
円

自
慢
の
国
産
二
八
蕎
麦
に

揚
げ
た
て
の
天
麩
羅
（
ふ
き
の
と
う
、

こ
ご
み
、
タ
ラ
の
芽
、
明
日
葉
、

山
う
ど
）
を
ど
う
ぞ

一
、
五
九
〇
円

桜
海
老
と
小
柱
の

　

か
き
揚
げ
蕎
麦

一
、
三
九
〇
円

一
、
四
九
〇
円



単品メニュー

価
格
は
全
て
税
込
と
な
り
ま
す

季
節
限
定

　

春
の
お
す
す
め
天
麩
羅　
　

春
野
菜
の

天
麩
羅
盛
合
わ
せ

春
の
訪
れ
を
感
じ
る
こ
の
時
期
な

ら
で
は
の
天
麩
羅
盛
合
わ
せ
で
す
。

一
、

〇
九
〇
円

単
品

う
ど

こ
ご
み

明
日
葉

タ
ラ
の
芽

ふ
き
の
と
う

二
〇
〇
円

二
二
〇
円

二
二
〇
円

二
五
〇
円

二
五
〇
円

逸
品
料
理

生
湯
葉
の

　
　

お
刺
身

ホ
タ
ル
イ
カ

　

の
沖
漬
け

白
魚
の
天
麩
羅

桜
海
老
と
小
柱
の

か
き
揚
げ

六
八
〇
円

日
本
の
湯
葉
発
祥
の
地

「
比
叡
山
延
暦
寺
御
用
達
」

の
本
場
生
湯
葉
の
お
刺
身

六
五
〇
円

「

富
山
湾
の
神
秘
」
と
呼

ば
れ
る
ホ
タ
ル
イ
カ
。
産

卵
の
為
、
富
山
湾
の
海
岸

近
く
に
や
っ
て
き
た
新
鮮

な
ホ
タ
ル
イ
カ
を
使
用
。

七
八
〇
円

価
格
は
全
て
税
込
と
な
り
ま
す




